
Alle ingrediënten voor de

Uw Slager Strijbos
Ambacht met Passie



VOORGERECHTEN
Vitello Tonato 	
met dressing

per stuk 5.25

Carpaccio 	
met dressing

per stuk 4.80

Diamantjes 
100 gram 2.49

Kip Carpaccio 
van gebraden kipfilet met o.a. 
cocktailsaus, bruchetta kruiden	

per stuk 4.80

Steak Tartaar 
met uitjes, een lekkere dressing en 
augurkjes

per stuk 3.50

ROLLADES
Handgeknoopte, ambachtelijke rollades 
vanaf 750 gram

Runder- stoofrollade 	
Subtiel gekruid

100 gram 1.95

Carpaccio rollade 
van rosbief 	
gevuld met pesto, Parmezaanse kaas en 
pijnboompitjes

100 gram 2.85

Bourgondische rollade 	
van Procureur, gevuld met pulled pork 
en abrikozen chutney

100 gram 2.25

Rib- eye rollade 
‘Cranberry’ 	
van varkensfilet met brie 
en cranberries 

100 gram 2.25

Kalkoenrollade	
gevuld met pulled chicken 

100 gram 2.25

FEESTELIJKE
SCHEPSALADES
Naast het vaste assortiment aan salades

Porcino tonato 	
Varkensfricandeau met 
tonijnsaus

100 gram 1.85

Pulled pork salade
100 gram 1.85

Filet Carpaccio 	
Filet americain, maar dan 
anders...

100 gram 1.75

Feestsalade	  
100 gram 2.99

Aantal

_

_

_

_

_

Gewicht

_

_

_

_

_

Aantal 
bakjes

_

_

_

_

Kerst Brunch Box	 Aantal  _

Dit pakket bestaat uit: Rosbief, rauwe ham, 
gekookte ham, filet americain, krabsalade, 
jam, boter en luxe afbakbroodjes.
Geschikt voor 2 personen

Kerst Borrel Box	 Aantal  _

Dit pakket bestaat uit: Kerst paté, 3 
schepsalades, filet carpaccio, grillworst 
sleetje, charcuterie, olijven, toastjes en 
carpaccio tapenade
Geschikt voor 4 personen

per stuk 17.50

per stuk 22.50



AMBACHTELIJKE 
GOURMET SCHOTELS
als uw gourmet gewoon goéd moet zijn 

Bourgondische 
Gourmetschotel 	
Circa 300 gram vlees met o.a. 
kalkoenfilet, varkensfricandeau, 
Hollandse biefstuk, hamburgertjes, 
kleine slavinken, pepersteak en 
kippenhaasjes

per persoon 7.95

Fijnproevers 
Gourmetschotel 	
Circa 300 gram vlees met o.a. 
kogelbiefstuk, kalfslapjes, pepersteak, 
Duitse biefstuk, kalkoenfilet, 
varkenshaas en runderburgertjes

per persoon 9.50

** NIEUW **

Rundergourmetschotel 
Circa 300 gram van het mooiste en 
meest malse rundvlees met o.a. bavet, 
kogelbiefstuk, diamantje, Duitse 
biefstuk, runder burger, runderhaas en 
picanha

per persoon 12.50

Fondueschotel 
Circa 300 gram vlees met o.a. 
varkenslapjes, kalkoenlapjes, 
gehaktballetjes, slavinkjes en  
kogelbiefstuk

per persoon 7.50

Maak uw gourmet compleet 
Met afbak stokbrood, 3 schepsalades,  
3 sausjes en kruidenboter. 
Voor 4 personen

per stuk 17.50

WILD EN GEVOGELTE
Hazenrug 	

100 gram 7.75

Hazenbouten
met lekker, veel vlees 	

100 gram 2.25

Ree biefstuk 	
100 gram 7.75

Hertenbiefstuk 	
100 gram 5.25

Fazantfilet 	
100 gram 4.75

Tamme eendenborst
ca. 350 gram 	

100 gram 3.50

Parelhoender 	
100 gram 1.45

KANT EN KLARE 
GERECHTEN
Hazenpeper 	

100 gram 3.40

Boeuf Bourguignon
met zacht gegaard rundvlees 	

100 gram 1.75

Kip ragout 	
100 gram 1.32

Boeuf Stroganoff
mals rundvlees in een heerlijke 
saus 	

100 gram 1.75

Gegaarde varkensoester
In champignonsaus	

100 gram 2.25

Aantal

_

_

_

_

_

Aantal /
Gewicht

_

_

_

_

_

_

_

Gewicht

_

_

_

_

_GRATIS IJSTAART
Bestelt u vóór maandag 20 december een 

4 persoons gourmet- of fondueschotel 
dan ontvangt u een feestelijke ijstaart.



Uw Slager Strijbos
Hovel 12-13, 5051 NP Goirle

 013-5343881    info@strijbos.uw-slager.nl

BIJGERECHTEN
te bestellen per 500 gram

Stoofpeertjes 	
500 gram 5.50

Aardappelgratin 	
500 gram 5.50

Appelcompote 	
500 gram 4.50

Aantal

_

_

_

UW GEGEVENS 
Naam	

 

Adres		
 

Telefoon		
 

Heeft u wensen? Laat het ons weten! 
 

Bestelnummer	
 

Tijdsblok		
 

PATÉS	 Aantal
Roompaté 	     _

Kerstpaté met gedroogde abrikozen	   _

Notenpaté met rozijnen	     _

Cranberry paté 	     _

LUXE VARKENSVLEES         Gewicht
Varkenshaas 	     _

Varkenshaasje in braadslee 
met geitenkaas, rookspek en honing	     _

Varkensoester 	     _

LUXE RUNDVLEES	 Gewicht
VAN RUNDEREN UIT EIGEN STAL

Biefstuk van de haas 	     _

Chateaubriand 
voor bijvoorbeeld Beef Wellington	     _

Kogelbiefstuk 	     _

Entrecote 	     _

Rosbief 	     _

Dry- aged beef	  	     _

Bavet 	     _

Ossenstaart 	     _

Picanha 	     _

Biefstukpuntjes 	     _

Diamantjes 	     _

LUXE KALFSVLEES	 Gewicht
VAN KALVEREN UIT EIGEN STAL

Kalfshaas 	     _

Kalfsoester 	     _

Kalfsschnitzel 	     _

Kalfsschenkel voor Osso Bucco	     _

Kalfsentrecote 	     _

LAMSVLEES	 	 Gewicht
Lamsbout 	     _

Lamsracks  	     _

Lamsfilet  	     _

KALKOEN		 Aantal
Baby kalkoen circa 3 kilo	     _

Kalkoen circa 5 kilo	     _


